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Architektura wnetrz — masterclass (do wyboru) cz. 1, Pracownia 1

Interior Architecture — Masterclass (elective course) Part 1, Studio 1

Metryka przedmiotu

Program studiow dla przedmiotu obowigzujacy od cyklu ksztatcenia: 2025/2026
Kierunek studidéw: Architektura wnetrz

Rok i semestr studidw: Rok trzeci, Semestr pigty

Poziom ksztatcenia: Studia pierwszego stopnia

Profil ksztatcenia na kierunku: Praktyczny

Modut ksztatcenia dla przedmiotu: Kierunkowy

Nazwa specjalizacji (jesli przedmiot specjalizacyjny): Nie dotyczy

Status przedmiotu: Obligatoryjny

Liczba godzin

Tabela 1. Liczba godzin na studiach stacjonarnych i studiach niestacjonarnych

.. Liczba godzin Liczba godzin
Forma zaje¢ . . i .
studia stacjonarne studia niestacjonarne
Cwiczenia 60 32
Razem za zajecia dydaktyczne 60 32
Praca wtasna studenta 115 143
Ogotem 175 175
Liczba punktéw ECTS
7 punktéw ECTS
Forma zaliczenia
Tabela 2. Forma zaliczenia zajeé
Forma zajec Forma zaliczenia Waga
Cwiczenia Zaliczenie na ocene 100%
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Wymagania wstepne

Brak wymagan wstepnych wynikajgcych z nastepstwa przedmiotow.

Cele ksztatcenia przedmiotu

1. Nabycie umiejetnosci projektowania wnetrz gastronomicznych (restauracje, kawiarnie) z
uwzglednieniem specyficznych wymogow technologicznych (HACCP, strefowanie) i ergonomicznych.

2. Rozwiniecie umiejetnosci tworzenia unikalnej atmosfery miejsca i tozsamosci wizualnej lokalu, spdjnej

z oferowanym menu i grupg docelowa.

3. Opanowanie warsztatu prezentacji koncepcji w relacji z inwestorem komercyjnym.

Efekty uczenia sie

Wiedza

Tabela 3. Efekty uczenia sie w zakresie wiedzy

Odniesienie do S
. ) Metody weryfikacji
Lp. | Efekty przedmiotowe efektow , ..
. efektéw uczenia sie
kierunkowych
Ocena projektu
Student potrafi prowadzi¢ dziatania projektowe o okres$lonej koncepcyjnego (rzuty,
W1 | tresci (gastronomia), tworzgc funkcjonalne ukfady AW_UWO01 widoki); Weryfikacja
przestrzenne z uwzglednieniem skali cztowieka i miejsca ergonomii miejsc
siedzgcych
. . . . . Prezentacja wizualizacji
Student potrafi tworzyc¢ i realizowaé wtasne koncepcje i
. . . | moodboarddw; Ocena
W2 | artystyczne, budujac nastrdj wnetrza poprzez Swiadomy AW_UWO02 . Lo
. . e . oryginalnosci klimatu
dobdr oswietlenia, materiatow i kolorystyki
wnetrza
. S L Projekt detalu lady
Student potrafi postugiwac sie narzedziami warsztatu .
. . . barowej lub zabudowy
W3 | projektanta (szkic, model, programy 3D) do opracowania AW_UWO03 .
mebli i detali wyposazenia (np. bar, loze) meblowej; Ocena
P p.ar, rysunkow warsztatowych
Student potrafi formutowaé problemy projektowe Egzsvt?si::iae(rjn roblemu
W4 | idefiniowaé optymalne uwarunkowania dla uzytkownika, AW_UWO06 61_ . P .
rozwigzujac kolizje miedzy funkcja a estetyk komunikacji kelnerskie]
qzUjq ) eazy Ja YKa i klienckiej
Student potrafi stosowac odpowiednie narzedzia przekazu ipdr;ik;igir'?\i/?:jalne'
W5 | wizualnego (branding, identyfikacja) w rozwigzywaniu AW _UW18 y J )
. . (szyld, menu, logo we
problemdéw wizerunkowych lokalu
whnetrzu)
) . . . . Publiczna prezentacja
Student potrafi efektywnie komunikowac sie z otoczeniem roiektu przed eru
W6 | | zespotem, uzywajac specjalistycznej terminologii branzowej AW_UKO01 p,,. ) P '“g Pa 4
L ("inwestorami"); Jasnos¢
podczas prezentacji projektu .
argumentacji
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Umiejetnosci

Tabela 4. Efekty uczenia sie w zakresie umiejetnosci

Odhniesienie do S
. , Metody weryfikacji
Lp. | Efekty przedmiotowe efektow , .
. efektéw uczenia sie
kierunkowych
Student jest gotdw do uznania znaczenia wyobrazni i intuicji Analiza spdjnosci
Ul | w kreowaniu przestrzeni czasu wolnego, adaptujac sie AW_KKO01 projektu z aktualnymi
do zmieniajgcych sie trendéw rynkowych trendami w gastronomii
Student jest gotéw do respektowania zasad etyki zawodowe;j Weryfikacja projektu pod
U2 | | odpowiedzialnosci za komfort oraz bezpieczeristwo AW_KRO3 katem bezpieczenstwa
przysztych gosci lokalu uzytkowania

Kompetencje spoteczne

Tabela 5. Efekty uczenia sie w zakresie kompetencji spotecznych

Odniesienie do S
. A Metody weryfikacji
Lp. | Efekty przedmiotowe efektow , . .
. efektdw uczenia sie
kierunkowych
obserwacja reakgcji na
Student jest gotow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy krytyke | spos.ob
. S L wprowadzania korekt
K1 | oraz analizy otrzymanej opinii w celu efektywniejszej pracy AW _KK02 . .
nad projektem (korekta projektowa) do projektu; udziat
proj proj w dyskusji podczas
przegladow
ocena terminowosci
Student jest gotow do brania odpowiedzialnosci za | kompletnosci oddania
K2 | podejmowane decyzje projektowe oraz dbania o czytelny AW_KRO3 projektu; ocena jakosci
i estetyczny przekaz swoich idei (plansze, wystgpienia) estetycznej prezentacji
koncowe;j
weryfikacja
réznorodnosci
Student jest gotéw do elastycznego myslenia i adaptowania zastosowanych narzedzi
K3 | sie do nowych narzedzi (w tym cyfrowych) w trakcie AW _KKO01 W procesie
rozwigzywania problemdw projektowych projektowym;
obserwacja postepdéw
W opanowaniu warsztatu
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Tresci ksztatcenia

Tabela 6. Tresci ksztatcenia

Metody ksztatcenia

Metody podajace: wyktad wprowadzajacy, studium przypadkow

Liczba godzin Liczba godzin
Lp. | Tresc ksztatcenia (tematyka zajec) wyktadow studia wyktadow studia
stacjonarne niestacjonarne
Analiza tematu: Typologie lokali gastronomicznych (fine
1 | dining, bistro, kawiarnia, bar, fast food) — specyfika 4 2
funkcjonowania
Strefowanie funkcjonalne: Podziat na strefe czystg (sala)
2 | ibrudng (zmywalnia, obrébka wstepna), drogi kelnerskie 5 2,5
i klienckie
Technologia kuchni i baru: Podstawowe wyposazenie,
3 | wymogi sanitarne (Sanepid), wentylacja, separatory, cigg 5 2,5
technologiczny
Ergonomia miejsca spozywania positkéw: Rodzaje stotéw
4 o , . . , . . 5 2,5
| siedzisk, odlegtosci, strefy intymnosci vs stoty wspdlne
Toalety w gastronomii: Wymogi liczbowe, dostepnosé dla
5 . . . AN 4 2
niepetnosprawnych, design fazienki jako wizytéwki lokalu
Oswietlenie nastrojowe i techniczne: Scenariusze Swietlne
6 , . . . L L . , 5 2,5
($niadanie vs kolacja), barwa $wiatta, doswietlenie stotéw
7 Akustyka w restauracji: Materiaty dZzwiekochtonne, sufity 5 3
akustyczne, eliminacja pogtosu
Projektowanie baru: Ergonomia pracy barmana, wysokos¢
8 . . . 6 3
blatu roboczego i wydawczego, ekspozycja alkoholi
Branding i detal: Projektowanie karty menu, neondw,
9 o . . ) 5 3
dekoracji sciennych spdjnych z koncepcjg kulinarng
10 Dokumentacja techniczna: Rzuty posadzek, sufitow, 7 4
elektryki, rozwiniecia Scian
Wizualizacja: Przygotowanie fotorealistycznych uje¢ wnetrza
11 e, 9 5
(dzien/wieczér)
Razem 60 32

Metody praktyczne: praca projektowa (korekty indywidualne), wizyta studyjna w realizowanym obiekcie

gastronomicznym

Formy pracy: praca indywidualna
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Warunki zaliczenia

Tabela 7. Warunki zaliczenia zaje¢

Sposdb zaliczenia Wagi (%)
Przygotowanie projektu zaliczeniowego 50
Wykonanie zadan / éwiczen / projektu podczas zajec 50
Razem 100%
Rozliczenie pracy wtasnej studenta
Tabela 8. Czynnosci i liczba godzin pracy wtasnej
Szacowana Szacowana
Czynnosci w ramach pracy wilasnej Iiczb'a godzin Iiczb.a godzin
studia studia
stacjonarne niestacjonarne
Inwentaryzacja lub analiza rzutu lokalu 20 27
Opracowanie uktadu funkcjonalnego i technologii 30 37
Dobdr mebli i materiatéw (kwerenda rynkowa) 25 29
Wykonanie wizualizacji i dokumentacji technicznej 25 30
Lektura zadanych materiatéw 15 20
Razem 115 143

Literatura obowigzkowa

1. Neufert E., Podrecznik projektowania architektoniczno-budowlanego, Wydawnictwo Arkady, 2022.

2. Baraban R.S., Durocher J.F, Successful Restaurant Design, Wydawnictwo Wiley, 2010.

Literatura uzupetniajaca

Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury (Warunki Techniczne — wentylacja, higiena).
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